
Bouquet Floreale 

BIANCO FRIZZANTE

Collocazione
geografica vigneti: 
I vigneti sono siti a 
150 metri di 
altitudine, su suolo 
di origine morenico 
caratterizzato dalla 
presenza di sassi e 
ghiaia alternati ad 
argilla.
Uve: Trebbiano 
Giallo, Garganega, 
Incrocio Manzoni. 
Colore: Giallo 
paglierino. 
Profumo: Intenso, 
gentile.
Sapore: Intenso, 
morbido, armonico 
di corpo.
Temperatura 
di servizio: 8°-10° C
Volume: 11%
Acidità totale: 6,50 
gr/l
Zuccheri residui: 14 
gr/l 

Geographic 
placing:

The vineyards are 
150 meters above 

sea level.
The soil is stony.

Grapes:
Trebbiano giallo, 

Garganega, incrocio 
manzoni.

Colour: Light 
Yellow

Perfume: Strong, 
gentle.

Taste: Strong, light, 
pleasant.

Served at 
temperature of: 

8°-10°C
Volume: 11%

Acidity: 6,50 gr/l
Residue sugar: 14 

gr/l

Loghino Dante

BIANCO DI CUSTOZA

Collocazione
geografica vigneti: 
I vigneti sono siti a 
150 metri di 
altitudine, su suolo 
di origine morenico 
caratterizzato dalla 
presenza di sassi e 
ghiaia alternati ad 
argilla.
Uve: Garganega, 
Trebbiano giallo e 
Chardonnay. 
Colore: Giallo 
paglierino. 
Profumo: Fine e 
lievemente fruttato.
Sapore: Intenso, 
morbido, armonico.
Temperatura 
di servizio: 8°-12° C
Volume: 12%
Acidità totale: 5,0 
gr/l
Zuccheri residui: 8 
gr/l 

Geographic 
placing: The 

vineyards are 150 
meters above sea 

level.
The soil is stony.

Grapes:
Trebbiano giallo, 

Garganega, 
Chardonnay.

Colour: Light 
Yellow

Perfume: Slightly 
fruity

Taste: Strong, light, 
pleasant.

Served at 
temperature of: 

8°-12°C
Volume: 12%

Acidity: 5,0 gr/l
Residue sugar: 8 gr/l

Pjaföc Bianco
SPUMANTE EXTRA DRY 

I vigneti sono siti a 
150 metri di 
altitudine, su suolo 
di origine morenico 
caratterizzato dalla 
presenza di sassi e 
ghiaia alternati ad 
argilla.    
Uve: Trebbiano 
Pinot grigio Giallo,
Garganega, 
Incrocio Manzoni     
Colore: giallo paglierino 
Profumo: intenso, 
gentile
Sapore: intenso, 
morbido, 
armonico di corpo
Temperatura 
di servizio: 6°-8°C
Volume: 12%
Acidità totale: 6,50 gr/l
Zuccheri residui: 14 gr/l

The vineyards are
150 meters above

sea level.
The soil is stony.

Grapes: Trebbiano
Pinot grigio Giallo,

Garganega,
Incrocio Manzoni

Colour: Light Yellow
Perfume: Strong

gentle
Taste: Strong, light,

pleasant
Served at

temperature of
6°-8°C. Alcol:12%

Total acidity: 6.5 gr/l
Residue sugars:

14 gr/l

Medaglia d’oro al concorso enologico internazionale 
VINITALY 2015, RAYS lambrusco Mantovano

Medaglia d’oro al concorso enologico internazionale 
VINITALY 2015, Lambrusco Mantovano Loghino Dante

Attestato di merito premio “Matilde di Canossa 2015”
// Lambrusco Montaldo Rays

Attestato di merito premio “Matilde di Canossa 2014”
// Lambrusco semisecco Vergilius

Attestato di merito premio “Matilde di Canossa2014”
// Lambrusco Montaldo Rays
Medaglia d’oro al concorso enologico internazionale 
VINITALY 2014, Vergilius red vine lambrusco Mantovano 

Medaglia d’argento al concorso enologico internazionale 
VINITALY 2014, RAYS lambrusco Mantovano

Gran Menzione al concorso enologico internazionale
VINITALY 2014, Pjaföc lambrusco IGT provincia di Mantova



Moretum

PROVINCIA DI MANTOVA LAMBRUSCO

Gallo d’oro

LAMBRUSCO MANTOVANO

Collocazione
geografica vigneti: 
I vigneti sono siti a 50 
metri di altitudine, su 
suolo argilloso ma 
ben drenato.
Uve: Lambrusco 
Ruberti, Lambrusco 
Salamino, Ancellotta.
Colore: Rosso rubino 
tendente al granato. 
Profumo: Vinoso, 
fruttato con sentori 
di viola e ribes.
Sapore: Gradevole e 
persistente.
Temperatura 
di servizio: 16°-18° C
Volume: 11%
Acidità totale: 6,80 
gr/l
Zuccheri residui: 16 
gr/l 

Geographic 
placing: The 

vineyards are 50 
meters above sea 

level. 
The soil is stony.

Grapes: 
Lambrusco Ruberti, 

Lambrusco 
Salamino, 
Ancellotta

Perfume: vinous, 
fruity with violet 

and red currant 
taste.

Taste: plesant and 
persistent

Served at 
temperature of: 

16°-18°C
Volume: 11%

Acidity: 6,80 gr/l
Residue sugar: 16 

gr/l

Collocazione
geografica vigneti: 
I vigneti sono siti a 
50 metri di 
altitudine, su suolo 
argilloso ma ben 
drenato.
Uve: Lambrusco 
Salamino, 
Lambrusco Marani, 
Ancellotta.
Colore: Rosso. 
Profumo: Vinoso, 
fruttato con sentori 
di viola e ribes.
Sapore: Vinoso , 
fruttato con sentori 
di viola e ribes.
Temperatura 
di servizio: 14°-18°C
Volume: 10,50%
Acidità totale: 6,2 
gr/l
Zuccheri residui: 12 
gr/l 

Geographic 
placing: The 

vineyards are 50 
meters above sea 

level. 
The soil is stony.

Grapes: Lambrusco 
Salamino, 

Lambrusco Ruberti, 
Ancellotta

Perfume: vinous, 
fruity with violet 

and red currant 
taste.

Taste: plesant and 
persistent

Served at 
temperature of: 

16°-18°C
Volume: 11%

Acidity: 6,80 gr/l
Residue sugar: 16 

gr/l

Loghino Dante

LAMBRUSCO AMABILE

Collocazione
geografica 
vigneti: 
I vigneti sono siti a 
50 metri di 
altitudine, su suolo 
argilloso.
Uve: Lambrusco 
Ruberti, Ancellotta.
Colore: Rosso
rubino tendente al 
granato. 
Profumo: Vinoso, 
fruttato con sentori 
di viola e ribes.
Sapore: Gradevole 
e persistente.
Temperatura 
di servizio: 
14°-18° C
Volume: 11%
Acidità totale: 6,2 
gr/l
Zuccheri residui: 20 
gr/l 

Geographic 
placing: 

The vineyards are 
50 meters above 

sea level, clayey soil.
Grapes: Lambrusco 
Ruberti, Ancellotta

Colour: Ruby Red 
Perfume: Vinous, 

fruity with violet and 
red currant taste

Taste: Pleasant and 
persistent
Served at 

temperature: 
14°-18°C

Alcol: 11%
Total acidity: 6,20 

gr/l.
Residue sugars: 20 

gr/l.

Inciostar

PROVINCIA DI MANTOVA LAMBRUSCO

Collocazione
geografica vigneti: 
I vigneti sono siti 
a 50 metri 
di altitudine, 
su suolo argilloso.
Uve: Lambrusco 
Ruberti, Ancellotta.
Colore: rosso rubino 
granato.
Profumo: vinoso e 
fruttato
Sapore: corposo e 
gradevole
Temperatura 
di servizio: 
10°-12°C
Volume: 11%
Acidità totale: 6,2 
gr/l
Zuccheri residui: 20 
gr/l
  

Geographic 
placing: 

The vineyards are 50 
meters above sea 

level, clayey soil
Grapes: Lambrusco 
Ruberti, Ancellotta
Colour: Ruby Red
Perfume: Vinous 

and Fruity
Taste: Full-bodied 

and persistent
Served at 

temperature: 
10°-12°C

Alcol: 11%
Total acidity: 6,20 

gr/l.
Residue sugars: 20 

gr/l.

Pjaföc Imperiale Pjaföc


